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COZZE GRATINATE
CON PECORINO E BASILICO

Ingredienti per 4 persone:

2 kg di cozze

200 gr di pecoring

300 gr di foglie di basilico

300 gr i mollica di pane

2 spicchi di aglio

prezzemolo, pepercncing e pepe
olio extravergne

ora legale N

Glugno

Preparazione:

Pulire le cozze e farle aprive in un amplio
tegame coperto a fuoco medio, per qual
che minto

Tritare il basilico e unirlo al pecering
grattugate. Tostare la mollica del pane in
padella. Unirla al basilico e al pecorino,
ageiungers il pepe

Paszare le cozze i forno per S minul @
1807 con cualche goccia della loro ac-
COZZA Myl galoprovingialis qua, aggiungere | compoesto di pecorl-
no, pane e basilico

Servire le cozze gratinate calde con un
filo d'alio
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